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Tagesmenil
Montag, 22. April 2024

Suppe oder Salat
Kartoffel-Lauchcremesuppe

Menii 1 CHF 22.50
Kalbsbratwurst
mit Zwiebelsauce,
Pommes Frites und
Karotten Duo

Meni 2 CHF 26
Gebratenes Rotzungenfilet
im Eimantel dazu
Zitronenmayonnaise
und Risi Bisi
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Tagesmenii
Dienstag, 23. April 2024

Suppe oder Salat
Geflugelbouillon mit Ingwer

Meni 1 CHF 22.50
Kalbfleisch-Ballchen an
rasiger Tomatensauce im
Reisring mit Broccoli

Menu 2 CHF 26
Meerfisch Duo
an Pernod Sauce
dazu Salzkartoffeln
und Lauchgemiuse

Tagesmenil
Mittwoch, 24. April 2024

Suppe oder Salat
Gemiisecremesuppe mit Kerbel

Meni 1 CHF 22.50
Elsdasser Flammkuchen
mit Speck und roten
Zwiebeln

Menii 2 CHF 26
Penne an Dillsauce
mit gerducherten Heilbuttstreifen
dazu Kirschtomaten

Tagesmenii
Donnerstag, 25. April 2024

Suppe oder Salat
Andalusische Zwiebelsuppe

Menii 1 CHF 22.50
Pouletschenkel-Ragout
an Estragonsauce dazu

Barlauchspatzli und

glasiertem Wurzelgemiuse

Menu 2 CHF 26
Susswasserfisch-Ragout
im Blatterteigkissen
an Leutschner Weissweinsauce
dazu glasierte Kefen

Kdkdekk

Tagesmenil
Freitag, 26. April 2024

Suppe oder Salat
Champignoncremesuppe

Fkdedk

Menii 1 CHF 22.50
Hackbraten mit
Rahmsauce, Kartoffelstock
und Ruebli

Fkdekk

Meni 2 CHF 26
Fischstabli mit Rahmspinat,
Salzkartoffeln und Sauce Tartare

Vitalmenii CHF 21.50
Semmelknodel mit
Frihlingsgemise an
Schnittlauchsauce

®

®

Vitalmenii CHF 21.50
Knusprige Tofuwiirfel

auf Gewdlirzreis mit Asia Gemiuse
und Sweet Chili Sauce

Vitalmenii CHF 21.50
Panierte Champignons
auf Gemuserisotto

®

@ Vitalmeni CHF 21.50
Glasiertes Gemiuise mit
Krauterquark dazu Barlauchspatzli

®

Vitalmenii CHF 21.50
Cremiges Dinkel-Risotto mit
Erbsen und Pecorino
dazu marinierte Bittersalate

Menii 4 CHF 33
Tomatiertes Rindsragout
mit Maisschnitte und
glasiertem Kohlrabi

Tagesdessert CHF 5
Fruchtstreuselkuchen mit Rahm

Menu 4 CHF 33
Entrecote vom Grill dazu
Café de Paris Sauce,
Rostitaler
und Ofentomate

Tagesdessert CHF 5
Profiteroles mit Vanillerahm

Menii 4 CHF 33
Kalbssteak
mit Brandy Sauce,
Rucolatagliatelle und
Mischgemiise

Tagesdessert CHF 5
Coupe Danemark
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Menu 4 CHF 33
Gebratener Lammriicken
an Oliven-Doérrtomatensauce,
Backerinkartoffeln
und breiten Bohnen

Tagesdessert CHF 5
Fruchtsalat mit Kirsch

Menii 4 CHF 33
Kalbs-Saltimbocca
mit Madeirajus,
Safranrisotto und griiner
Spargel

~ Tagesdessert CHF 5
Opfelchliechli mit Vanillesauce

Unsere Weinempfehlungen

Salat oder Suppe sind im Menlpreis inbegriffen

Weisswein

Sancerre AOC La Vigne
Blanche, Henri Bourgeois

1dI CHF 7.00

Rotwein

Chateau Montfollet, Cotes
de Bordeaux AOC

1dl CHF 6.50

®

Vitalmenii
kombinierbar mit:

Kalbsschnitzel
Alpstein-Pouletfilet
Fangfrischem Tagesfisch

®

Erklarung Vitalmenii

Unser Vitalmenu soll zum Wohl Ihrer Gesundheit beitragen. Bei diesem Gericht
achten wir speziell darauf, dass der Sauren-Basen-Haushalt stimmt.
Lassen Sie sich von diesem gesunden Gaumenschmaus verwohnen
und goénnen Sie lhrem Korper eine vitale Auszeit.

Restaurant ROSSOROSSO

Reservationen:

055

416 12 50

restaurant@rossorosso.ch

Die Brot, Fisch und Fleisch-Deklaration entnehmen Sie aus der Ubersicht am Buffet. Die
Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte, tber

Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.




